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L A  N O S T R A  S T O R I A

UN CALOROSO BENVENUTO

ALLO SCHWEIGER

BRAUHAUS

@ S C H W E I G E R _ B R A U H A U S       @ D E R G A S T W I R T       M A R K T  S C H W A B E N

Gestiamo lo Schweiger Brauhaus dal 2013 con grande passione e

molto cuore. Insieme al nostro team vogliamo creare un luogo in

cui vengano prima di tutto l’ospitalità sincera, una cucina onesta e

la vera convivialità.

Uniamo la tradizione bavarese a idee nuove e teniamo soprattutto ai

prodotti del territorio, alla qualità e alla preparazione artigianale. Il

nostro obiettivo è semplice: vogliamo che vi sentiate a casa e che

torniate volentieri.

La nostra casa è legata a doppio filo alla storia della Privatbrauerei

Schweiger. Dalla sua fondazione nel 1934 il birrificio è sinonimo di

arte birraria indipendente e di legame con Markt Schwaben.

Grazie della vostra visita. Vi auguriamo ore piacevoli, belle

conversazioni e momenti da ricordare.

Perché il piacere è passeggero.

I bei ricordi restano.

Il vostro Alexander Hoyer

e tutto il team dello Schweiger Brauhaus



ANTIPASTI

& INSALATE

Tafelspitzbrühe 7,90 €

brodo di manzo con gnocchetto di semolino e

fettine di bollito

Zuppa alla citronella 8,50 €

con latte di cocco e funghi

Insalata dell’orto

con pomodorini e la nostra salsa alle erbe fatta

in casa, a scelta con:

Straccetti di manzo 17,50 €

piccola 15,50 €

Champignon saltati 14,90 €

Piccola insalata mista 6,90 €

con la nostra salsa della casa

Insalata con caprino 18,90 €

con noci tostate e dressing ai lamponi

Roast beef 16,90 €

al sangue, affettato e servito freddo con patate

saltate in padella e delicata salsa tartara

BROTZEIT
P I A T T I  F R E D D I  B A V A R E S I

Insalata di würstel alla bavarese 12,90 €

della macelleria Stöckle, con cetriolini, cipolla

rossa e vinaigrette, servita con pane appena

sfornato (1,4,8,11)

Insalata di würstel alla svizzera 13,90 €

della macelleria Stöckle, con emmental,

cetriolini, cipolla rossa e vinaigrette, servita con

pane appena sfornato (1,4,8,11)

Obazda fatto in casa 13,50 €

crema di formaggio bavarese su letto di insalata

con cipolla rossa, cetriolini e un bretzel

Arrosto di maiale freddo 12,50 €

con insalata in foglia, ravanelli e rafano appena

grattugiato, servito con pane appena sfornato
(4,6)

Weißwurst appena scottata 8,50 €

la tradizionale salsiccia bianca di vitello della

macelleria Stöckle, con senape dolce fatta in casa

— 2 pezzi con 1 bretzel (4,6,8)

Le Weißwürste si preparano fresche dal venerdì alla domenica e si

servono fino alle 13, senza prenotazione.

Additivi

1. con coloranti

2. contiene caffeina

3. con conservanti

4. con antiossidanti

5. con edulcoranti

6. solfitato

7. contiene chinino

8. con fosfati

9. con proteine del latte

10. con esaltatori di sapidità

11. con sale nitrito

12. contiene una fonte di fenilalanina

Tutti i vini contengono solfiti. Il nostro personale vi

mostrerà volentieri l’elenco completo degli allergeni di

tutti i piatti e le bevande.



BRAUHAUS

I CLASSICI

Zwiebelrostbraten 27,50 €

controfiletto di manzo con patate saltate

croccanti, cipolle fritte e fondo bruno

Due piccole Wiener Schnitzel 29,50 €

lombata di vitello cotta nel burro, con insalata

tiepida di patate ed erba cipollina

piccola 26,50 €

Cotoletta di maiale alla viennese 18,50 €

con patatine fritte (8)

piccola 16,50 €

Cotoletta alla monacense 21,50 €

con rafano e senape dolce sotto la panatura

croccante, servita con insalata di patate

Arrosto di maiale al forno 18,50 €

spalla di maiale bavarese di qualità certificata in

salsa alla birra scura Schweiger, con canederlo di

patate e insalata di cavolo cappuccio con speck
(4,6,11)

piccola 16,50 €

Fleischpflanzerl fatti in casa 17,50 €

polpette bavaresi di vitello e manzo, con insalata

di patate e cetrioli e sugo d’arrosto

Il contorno si può cambiare con un supplemento di 2,50 €.

Medaglioni di filetto di maiale 21,50 €

su crema di funghi con Spätzle fatti in casa con

uova fresche di fattoria

piccola 19,50 €

Cotoletta del mastro birraio 21,90 €

in croccante panatura di bretzel, farcita con

prosciutto cotto e formaggio, servita con spicchi

di patate al luppolo (4,8,11)

Stinco di maiale al forno 20,50 €

con salsa alla birra scura Schweiger e canederlo

di patate (4,6)

Bratwurst di manzo 17,50 €

su purè di patate cremoso con fondo bruno
(4,8,11)

Short ribs di manzo 16 ore in salsa BBQ 27,50 €

serviti con patatine fritte croccanti e pannocchia

di mais (8)

Curry di verdure · veg 17,90 €

con verdure di mercato, latte di cocco cremoso e

riso basmati

Käsespätzle fatti in casa · veg 16,50 €

gnocchetti bavaresi al formaggio con cipolle

fritte e piccola insalata di contorno

Tagliolini fatti a mano al tartufo · veg 19,50 €

in crema al tartufo con scaglie di parmigiano

appena grattugiato



STEAK

Con il motto «Brauhaus & Steaks» vi serviamo i tagli

migliori di bovini bavaresi allevati al pascolo.

Rumpsteak
Filetto di

manzo

180 g 19,90 € 180 g 29,90 €

300 g 32,90 € 220 g 38,50 €

400 g 43,90 € 350 g 61,50 €

500 g 54,90 € 400 g 69,90 €

1 kg 109,00 € 500 g 87,50 €

da condividere 1 kg 172,00 €

da condividere

CONTORNI

Verdure grigliate 7,50 €

Patatine all’aglio (8) 5,90 €

Spicchi di patate al luppolo (8) 5,50 €

Patatine croccanti (8) 5,50 €

Patatine di patata dolce (8) 6,90 €

Piccola insalata mista 6,90 €

con la nostra salsa della casa

Maionese al tartufo 5,50 €

raffinata con pregiata crema al tartufo e scorza di

limone

C U C I N A  D E L  B R A U H A U S .  F A T T A  C O N  O N E S T À .



BURGER

Alexander Burger 15,50 €

l’originale dal 2013

200 g di Angus | bacon | insalata | pomodoro |

cipolla | salsa speciale (4,8,11)

contorno non incluso

Vegan Burger 14,90 €

succoso patty vegetale Moving Mountains |

insalata | pomodoro | cipolla | salsa BBQ

contorno non incluso

Serviamo i nostri burger in un ottimo panino brioche,

leggermente tostato fuori e morbidissimo dentro.

FALLO TUO

I L  T U O  B U R G E R .  I  T U O I  E X T R A .

Beef 7,00 €

Bacon extra (4,8,11) 1,80 €

Bacon di manzo al posto di quello

di maiale (4,8,11)

2,50 €

Cheddar 1,90 €

Salsa speciale 0,80 €

Cipolle fritte 1,90 €

Jalapeños 2,50 €

L A  C A R N E  M I G L I O R E .  P R E P A R A T A  A L  M O M E N T O .



DESSERT

Kaiserschmarrn fatto in casa 14,50 €

frittata dolce sminuzzata con composta di mele,

su richiesta flambata al rum (fino a 30 minuti di

preparazione)

Crostata di mele fatta a mano 8,90 €

servita calda con gelato alla vaniglia, mandorle

nell’impasto (1)

IL MEGLIO

ARRIVA ALLA

FINE.

G I N  A R T I G I A N A L E

Dall’idea comune di un ristoratore e di un

ingegnere è nato uno straordinario London Dry Gin

bavarese.

Diciassette botaniche scelte con cura, tra cui aghi di

abete rosso dei boschi intorno a Höhenrain, gli danno

un carattere inconfondibile con note fini di ginepro,

agrumi e zenzero.

Artigianale. Non filtrato. Di carattere.

Sleepy4Gin da asporto
bottiglia 0,5 l

47,00 €

Gin tonic con Sleepy4Gin (7) 0,25 l 12,50 €

Sleepy4Gin on the rocks 2 cl 5,50 €

4 cl 7,90 €

I N C O N F O N D I B I L E



SCHWEIGER

SPECIALITÀ DI BIRRA
A L L A  S P I N A

1516 Bayrisch Hell

Giallo paglierino, beverina ed equilibrata,

luppolatura fine. Lager, 4,9% vol · 11,8° Plato

Pfiff 0,3 l 3,90 €

0,5 l 4,50 €

Maß 1,0 l 9,00 €

Helles Export

Limpida e dorata, decisa e piena, con aromi fini

di luppolo. Lager, 5,3% vol · 12,5° Plato

0,3 l 3,90 €

0,5 l 4,50 €

Maß 1,0 l 9,00 €

Zwickel 1409

Dorata intensa e naturalmente torbida, aromi

morbidi di malto e note fresche di lievito. Lager

non filtrata, 5,3% vol · 12,6° Plato

Il consiglio della casa: servita ghiacciata
nel boccale originale di gres

0,3 l 3,90 €

0,5 l 4,90 €

Maß 1,0 l 9,80 €

Altbairisch Dunkel

Rame scuro, piena e di carattere, con note fini di

malto tostato. Lager scura, 5,1% vol · 12,8° Plato

0,3 l 3,90 €

0,5 l 4,50 €

Maß 1,0 l 9,00 €

Original Schmankerl Weiße

Dorata e naturalmente torbida, fruttata e

armonica, con aromi di banana e albicocca. Birra

di frumento, 5,1% vol · 12,6° Plato

0,3 l 3,90 €

0,5 l 4,90 €

Maß 1,0 l 9,80 €

I N  B O T T I G L I A

Bayerisch Pils 0,3 l   4,20 €

Giallo paglierino, fresca e snella, con delicato

amaro di luppolo. 4,8% vol · 11,8° Plato

Schweiger Helles analcolica 0,5 l   4,50 €

Gusto pieno, ridotta in calorie, con vitamine e

isotonica. Meno di 0,5% vol

Schmankerl Weiße analcolica 0,5 l   4,90 €

Dorata e naturalmente torbida, fruttata e

rinfrescante, con il tipico carattere della birra di

frumento. Meno di 0,5% vol

Leichte Sport Weiße 0,5 l   4,90 €

Oro chiaro e naturalmente torbida, leggera e

rinfrescante, con il gusto pieno della birra di

frumento. 3,2% vol · 7,8° Plato

Original Schmankerl Weiße dunkel 0,5 l   4,90 €

Color castagna, con note di caramello e chiodi di

garofano. 5,1% vol · 12,7° Plato

Natur Radler (4,5) 0,5 l   4,90 €

Naturalmente torbida, da Helles Export e

limonata torbida, agrumata e rinfrescante. 2,4%

vol · 12,7° Plato

Natur Radler analcolico (4,5) 0,5 l   4,90 €

Naturalmente torbido, agrumato e rinfrescante.

Meno di 0,5% vol

B I R R E  M I S C E L A T E

0,5 l
Maß

1,0 l

Radler (4) lager con limonata 4,50 € 9,00 €

Zwickel Radler (4) 4,90 € 9,80 €

Russ'n (4) birra di frumento con limonata 4,90 € 9,80 €

Goaßerl (1,2,8) birra scura, cola e liquore
di ciliegia

6,90 € 13,80 €

Cola-Weizen (1,2,8) birra di frumento
con cola

4,90 € 9,80 €



SCHWEIGER

OFFICINA

BIRRARIA

Somnium 0,75 l   14,50 €

Somnium è la specialità scura ed extra forte della nostra

officina birraria. Nasce con tempo e mestiere da un

procedimento particolare: malti speciali pregiati, triplo

ammostamento e doppia fermentazione le danno un

aroma meravigliosamente stratificato, con note marcate

di malto e frutta. Si gusta al meglio in un calice da

sommelier o da vino e si presta bene all’invecchiamento.

19,8° Plato · 9,0% vol

Un bel regalo



BEVANDE ANALCOLICHE

Acqua di sorgente Silenca 0,5 l 4,20 €

0,2 l 2,90 €

dalla sorgente Silenca di Markt Schwaben, acqua
minerale naturale dalle pure profondità della
natura

Acqua minerale Silenca in bottiglia 0,5 l 4,30 €

frizzante o naturale

Limonate Silenca

Limone (4) 0,2 l 3,20 €

0,5 l 4,20 €

Arancia (4) 0,5 l 4,20 €

Original Spezi (1,2,8) 0,5 l 4,50 €

0,2 l 3,10 €

Succo di mela con acqua frizzante 0,5 l 4,50 €

0,2 l 3,50 €

Succo d’arancia con acqua frizzante 0,5 l 4,50 €

0,2 l 3,50 €

Succo di mango con acqua frizzante
(4)

0,5 l 5,50 €

Succo di frutto della passione,
rabarbaro o ribes nero con acqua

frizzante (4)

0,5 l 4,70 €

Succo d’arancia o di mela 0,2 l 3,60 €

Succo di frutto della passione,

rabarbaro o ribes nero (4)

0,2 l 3,60 €

Coca-Cola (1,2,8) 0,2 l 3,50 €

0,5 l 4,90 €

Coca-Cola Zero (1,2,5,8,12) 0,33 l 4,50 €

Aqua Monaco Tonic (7) 0,25 l 3,90 €

Trade Island Iced Tea (3) 0,33 l 4,90 €

Big Ice Tea fatto in casa 0,4 l 6,50 €

C A F F E T T E R I A

Prepariamo il nostro caffè con chicchi selezionati della

torrefazione Martermühle, estratti al momento con la

nostra macchina espresso.

Tazza di caffè 4,20 €

Caffè in tazza grande 4,80 €

Cappuccino 4,90 €

Latte macchiato 4,90 €

Caffellatte, tazza grande 5,50 €

Espresso 3,20 €

Espresso macchiato 3,50 €

Espresso doppio 4,20 €

Espresso macchiato doppio 4,90 €

Cioccolata calda 4,50 €

Tè Ronnefeldt 4,60 €

English Breakfast tè nero  ·  Morgentau tè verde  ·  Bergkräuter tisana

alle erbe  ·  Refreshing Mint menta  ·  Fruity Camomile camomilla  · 
Sweet Berries tisana ai frutti



VINI &

SPUMANTE

V I N I  R O S S I

Blauer Zweigelt 0,2 l   6,90 €

Austria · secco

Fruttato e speziato, con tannini armonici.

Monferrato Rosso 0,2 l   7,50 €

Nebbiolo · Italia · secco

Deciso ed elegante, con note fini di tabacco e

cioccolato fondente.

V I N I  B I A N C H I

Monferrato Bianco 0,2 l   7,50 €

Arneis · Italia · secco

Minerale ed elegante, con note fini di mandorla.

Chardonnay 0,2 l   6,90 €

Austria · secco

Pieno e fruttato, con note fini di vaniglia.

Riesling analcolico 0,2 l   4,90 €

Mela verde · ananas · fresco e armonico

Spritzer di vino, bianco o rosso 0,5 l   7,90 €

S P U M A N T E

Sekt secco 0,1 l   4,50 €

A P E R I T I V I

Lillet Wildberry 0,3 l   9,50 €

Lillet, Schweppes Original Wild Berry e lamponi

ghiacciati su ghiaccio

Aperol Spritz 0,3 l   8,90 €

Aperol, prosecco, soda e fetta d’arancia su

ghiaccio

Hugo 0,3 l   8,90 €

sciroppo di sambuco, prosecco, soda, menta e

fetta di lime su ghiaccio

Hugo analcolico 0,3 l   9,20 €

con vino bianco analcolico

Spritz al lampone 0,3 l   9,50 €

succo di lampone, soda, prosecco e lamponi

ghiacciati su ghiaccio

4GIN Spritz di Alexander 0,3 l   9,50 €

liquore di gin al mango, spumante, zenzero e

soda: fruttato, esotico e piacevolmente fresco

I L  G U S T O  N E L L A  S U A  F O R M A  P I Ù  B E L L A



FESTE & CATERING

O C C A S I O N I  S P E C I A L I .  S I N C E R E .  C A L O R O S E .  P I E N E  D I  G U S T O .

Che sia una festa di famiglia, un compleanno, un matrimonio o un evento aziendale:

da noi un’occasione speciale diventa una giornata da ricordare.

E se preferite festeggiare altrove, la nostra cucina vi segue:

con il nostro catering portiamo il vero spirito del Brauhaus nel luogo che scegliete.

Per feste private & eventi

aziendali

Menu su misura, buffet &

classici del Brauhaus

Regionale, fresco e

preparato con cura

Consulenza personale &

organizzazione su misura

Saremo lieti di consigliarvi di persona.
Maggiori informazioni su

info@schweiger-brauhaus.de

Schweiger
BRAUHAUS

M A R K T  S C H W A B E N


